






























Приложение 3 к приказу №  218од 

от 02.09.2021 г. 

 

ЖУРНАЛ 

РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ 

за организацией питания детей в образовательной организации  

МБОУ Школа № 53 г.о. Самара 

Дата/ 
Время ФИО Родителя/сот. тел. ФИО Ученика Класс Подпись 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 



Организация деятельности комиссии по контролю за 

организацией икачеством питания обучающихся 

1. Решение вопросов качественного и здорового питания 

обучающихся, пропаганды основ здорового питания 

общеобразова- тельной организациидолжно осуществляться при 

взаимодействии с об- щешкольным родительским комитетом, 

общественными организациями. 

2. Порядок   проведения    мероприятий    по    родительскому 

контролю за организацией питания обучающихся, в том числе и 

регламентирующего порядок доступа законных представителей 

обучающихся в помещения для приема пищи, рекомендуется 

регламентировать       локальным нормативным актом 

общеобразовательной организации. 

3. При проведениимероприятий родительского контроля за организацией 

питания детей в организованных детских коллективах могут быть 

оценены: 

- соответствие реализуемых блюд утвержденному меню; 

- санитарно-техническое содержание помещения (буфет раздаточная) для 

приёма пищи, состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток 

и т.п.; 

- условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися; 

- наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, 

осуществляющихраздачу готовых блюд; 

- объем и вид пищевых отходов после приема пищи; 

- наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности поступающей пищевой продукций и готовых блюд; 

- вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность

 ассортиментом и качеством  потребляемыхт блюд по

 результатам  выбороч ного опроса детей ссогласия их родителей или 

иных законных представите лей; 

- информирование родителей и детей о здоровом питании. 



4. Организация    родительского     контроля    может        осуществ- 

ляться в форме анкетирования родителей и участие в работе общешкольной 

комиссии. 

5. Итоги   проверок    обсуждаются    на    общеродительских    собраниях и 

могут явиться основанием для   обращений в адрес администрации 

образовательной организации, ее учредителя, органов контроля (надзора). 

6. Комиссия        по     контролю   за      организацией       и    качеством  

горячего питания обучающихся     в        своей деятельности 

руководствуется законодательными и иными   нормативными   

правовыми актами Российской Федерации, приказамии распоряжениями 

органов управления образованием, уставом и локальными актами 

образовательного учреждения. 

7. Состав комиссии по питанию избирается на заседании Совета школы. 

8. Члены комиссии из своего состава выбирают председателя. 

9. Работа      комиссии осуществляется в соответствии с 

планом, согласованнымс администрацией школы. 

10. Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков 

оформляются актами и рассматриваютсяна заседаниях комиссии с 

приглашением заинтересованных лиц. Заседание комиссии оформляется 

протоколом  и доводится до сведения администрации школы. 

Основные направления деятельности комиссии: 

- оказывает содействие администрации школы в организации питания 

обучающихся; 

- осуществляет контрольза целевым использование продуктов питания и 

готовой продукции, за соответствием рационов питания согласно 

утвержденному меню, за качеством готовой продукции; за санитарным 

состоянием пищеблока; за выполнением графика поставок продуктов итоговой 

продукции, сроками их хранения и использования; за организацией приема 

пищи обучающихся; за соблюдение графика работы буфета; 

- условий ее хранения, соблюдения сроков реализации, норм вложения и 



технологии приготовления пищи, норм раздачи готовой продукции и 

выполнения других требований, предъявляемых надзорами органами и 

службами; 

- Организует и проводит опрос обучающихся по ассортименту 

и качеству отпускаемой продукции и представляет полученную информацию 

руководству школы; 

- вносит администрации школы предложения по улучшению 

обслуживания обучающихся; 

- оказывает содействие администрации школы в проведении 

просветительской работы среди обучающихся и их родителей (законных 

представителей) по вопросам рационного питания; 

- привлекает родительскую общественность и различные органы 

самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся. 

 

 

 

 

 

 





□ Нет 

7. Нравится питание в школьной столовой? 

□ Да 

□ Нет 

7.1. Если не нравится, то почему? 

□ Невкусно готовят 

□ Однообразное питание 

□ Готовят нелюбимую пищу 

□ Остывшая еда 

□ Маленькие порции 

□ Иное    

8. Посещаете ли группу продленного дня? 

□ Да 

□ Нет 

8.1. Если да, то получаете ли полдник в школе или приносит из дома? 

□ Получает полдник в школе 

□ Приносит из дома 

9. Устраивает меню школьной столовой? 

□ Да 

□ Нет 

10. Считаете ли питание в школе здоровым и полноценным? 

□ Да 

□ Нет 

11. Ваши предложения по изменению меню:   

 
 

12. Ваши предложения по улучшению питания в школе:    



 

Приложение 5 к приказу № 218од       

от 02.09.2021 г. 

 

Оценочный лист 

Дата и время проведения проверки:    

Инициативная группа, проводившая проверку ФИО: 

 

 

1. Наличие ежедневного меню в удобном для ознакомления родителей и 

детей месте 

 

А) да  

Б) нет  

2. Наличие графика приема пищи обучающимися  

А) да  

Б) нет  

3. Соблюдение условий для личной гигиены детей  

А) да  

Б) нет  

4. Визуальный осмотр блюд  

А) без замечаний  

Б) есть замечания  

5. Соответствует ли температурный режим приготовленных блюд норме? 

(горячие блюда (супы, соусы, напитки) при раздаче должны иметь темпера- 

туру не ниже 75°С, вторые блюда и гарниры - не ниже 65°С, холодные 

супы, напитки - не выше 14°С) 

 

А) да  

Б) нет  

6. Состояние посуды и столовых приборов без нареканий  

А) да  

Б) нет  

7. Проведение уборки обеденного зала и мебели после каждого приема 

пищи 

 

А) да  

Б) нет  

8. Наличие в помещениях для приема пищи насекомых, грызунов и 

следов их жизнедеятельности? 

 

А) да  

Б) нет  

9. Наличие соответствующей спецодежды у сотрудников столовой?  

А) да  



 Б) нет  

10. Обеспеченье обеденного зала моющими средствами и ветошью  

А) да  

 Б) нет  

 
 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ: 

 

 
ЗАМЕЧАНИЯ: 

 

 

 
ЖАЛОБЫ: 

___________________________________________________________________________ 

___________________________________________________________________________ 

___________________________________________________________________________ 

___________________________________________________________________________ 

 

Дата Подпись /   

 

 





8А Николаева Наталья Владимировна  

8Б Клепикова Наталья Александровна  

8В Секретова Олеся Николаевна  

9А Сахчинская Юлия Павловна  

9Б Елистратова Марина Станиславовна  

10А Лехина Светлана Владимировна  

11А Алипова Екатерина Юрьевна  

11Б Соколова Екатерина Алексеевна  

       

 

 




